OVELSE 2.1

NEDBRYDNING AF £GGEHVIDE VED BRUG AF PEPSIN

Formal :

Teori:

At undersgge hvordan pepsins evne til at hydrolysere seggehvide
afheenger af pH-vaerdien. At bestemme albumins isoelektriske punkt.

Pepsin er det enzym, der findes i mavesaskken og som er ansvarlig for at
de proteiner, der er i vores kost, bliver hydrolyseret (nedbrudt) til mindre
proteiner, polypeptider. Polypeptiderne er mere oplaselige i vand end
store proteiner.

Albumin er det protein, der er mest af i 2eggehvider. Skal vi udnytte
aminosyrerne i geggehviderne, skal albumin nedbrydes i mavesaekken og
i tyndtarmen. | mavesaekken nedbrydes albumin af enzymet pepsin til
polypeptider.

Enzymer skal have en ganske bestemt tredimensionel struktur for at
fungere optimalt som enzym.
Generelt geelder det, at 2endrer man pH-vaerdien i den vaeske, som
enzymet er oplgst i, vil enzymets se-

kundeere og tertizere struktur, dvs. en-
zymets tredimensionelle struktur,
andres, hvilket vil pavirke enzymets
evne til at udfgre sin funktion optimalt.
Tilsvarende vil albumin ogséa andre sin
sekundeere og terteere  struktur, nar
pH aendres.

Materialer:

35 MI 0,1 masse-% pepsin oplgsning
5 MI eeggehvide

7 reagensglas

Reagensglasstativ

1M HCI

0,2 M Eddikesyre (CH3COOH)
Demineraliseret vand

50 MI baegerglas

Fulpipetter

Stopur




Fremgangsmade:

1. Seet 7 reagensglas i et stativ. Nummerer glassene.
2. Tilseet indhold efter skemaet herunder.

Glas nr.
1 2 3 4 5 6 7
Reagens
1 M HCI 20MI{1,2MI{0,5MI | 0,1 MI |- - 0,5 Ml
0,2 M Eddikesyre | - - - - 5MI |- -
Dem. vand 3,0MI|3,8MI|45Ml|49MIl |- 50MI| 9,5 Ml
Pepsin oplgsning | 5,0 Ml | 5,0 MI | 5,0 MI | 5,0 MI | 5,0 MI | 5,0 MI | 5,0 MI

3. Lav nu en aeggehvide oplgsning, ved at blande 5 MI aeggehvide og
10 Ml vand i et baegerglas. Opvarm blandingen under omrgring. Nar
indholdet er steerkt grumset tages baegerglasset af varmen.

4. Tilsaet nu hurtigt 1 MI aggehvideoplasning til hvert glas. — det skal
ga hurtigt. Ryst glassene nar zeggehvide-oplgsningen er tilsat.

5. Start stopuret.

6. lagttag hele tiden glassene og find det glas som fgrst bliver klart.
Notér tiden.

7. Mal pH-veerdien i hvert glas. Notér resultaterne.

Resultater:

Hvilket glas blev farst klart?

Hvor lang tid tog det?

Glas nr. 1 2 3 4 5 6 7

pH




Bearbejdning:

. Hvad er den optimale pH-veerdi for pepsins aktivitet? Begrund ud fra

forsegsresultaterne.
Passer den fundne pH-veerdi, med jeres viden fra biologi?

3. lreagensglas nr. 6 og 7 er der ikke foregaet nogen hydrolyse.

Forskellen i grumsethed haenger sammen med, at albumin er
tungtoplaseligt ved det isoelektriske punkt.

4. Hvad forstar man ved proteinets isoelektriske punkt?

| hvilket af glassene findes den pH-vaerdi, som ligger naermest
albuminets (aeggehvidernes) isoelektriske punkt?




